
 

 

LILLEVANG PALE ALE  

En dejlig lys ale. Frugtrig efter en-

gelsk forskrift, med masser af smag 

fra Marris Otter malt og den originale 

Whitebread gær. Duften bærer tyde-

ligt præg af Saaz humle. Fyldig og 

med tydelig humlearoma.             

Alkoholstyrke: 6,5 %   

BROWN ALE  

En mørk men fyldig ale. Karamelmal-

ten frembringer en let sødme. Bryg-

get på tre slags malt: umaltet spelt,  

vand, engelsk bitterhumle samt en 

aromahumle. Dette givet øllen en 

blomster duft.  

Alkoholstyrke: 6,5 %   

MUNKEN  

Mørk som natten. Munken er en for-

midabel blanding af stout og 

schwartzbier. Mørk ristet malt tilfører 

øllen en karakteristisk smag med en 

snert af kaffe og mørk chokolade, 

der i alt giver en let sødme. Mørk øl, 

men er alligevel let og dejlig.              

Alkoholstyrke: 6 %.  

BOURBON STOUT  

En kraftig stout, der er fyldig pga. 

generøsiteten i brugen af alle de for-

skellig slags malt den er frembragt 

af. Tilsmagt med òrigeligò fin bourbon 

whisky og eksotisk Muscovado rør-

sukker. Fornemmelsen af egefadet. 

Den blide smag af bourbonen, giver 

en pragtfuld blød stout.                                           

Alkoholstyrke: 7,5 %.   

Fjord BEER                 

En let & fyldig øl, med alt det gode 

fra malten. Det er en øl i den lette 

ende af alkoholen. Velegnet og dejlig 

øl til frokostbordet  

Alkoholstyrke: 3,5 %.    

GYLDEN  

Dejlig frisk lys ale med et tvist af 

citrus. Der er brugt tre forskellige 

typer malt, og gæret med to gærty-

per. Den vil bl.a. klæde ethvert fro-

kostbord.                                        

Alkoholstyrke: 6,5 %  

DYBSØ  

Brygget af bygmalt og humle. Dertil 

kommer  spelt samt en god tysk hve-

deølsgær.  

Hyldeblomst er iblandet og dernæst 

tilsat citrusfrugter. En dejlig forfri-

skende sommerbryg.                    

Alkoholstyrke: 4.5 %.  

MISPEL  

Sensommerbryg. En krydret, sienna -

farvet øl med en markant duft af frugt 

og sensommerblomster. Den er bryg-

get på Munich malt og tilsat mispel-

frugt, som oprindeligt stammer fra 

Japan. En sensommerbryg for stærke 

kvinder og mænd.                        

Alkoholstyrke: 9,5%  

JULE  

Julen starter med en vel-

brygget juleøl, tilsmagt med appelsin 

samt en bedere engelsk lakrids. Gør 

denne øl til en fast tradition i julen.  

 Alkoholstyrke: 6,5 %.  

ISEFJORD Stout  

Denne øl er designet til at give var-

men i den kolde tid og en sikker ven 

for en kold krop. Kraftigt krydret med 

frisk salvie & ingefær. Mørk som en 

kold vinter nat  , der varmer 

som en sommer dag.     

Alkoholstyrke: 7 %  

( God til Marinade)  

Fast sortiment SÞson 

Marts 

Maj 

August 

Oktober 

December 
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HolbÞk Bryg aps / HB Bryg aps 

     Fra 

   HB Bryg 

I Holbæk 

HB Bryg HolbÞk er stolte af kunne brygge ßl efter de 

gamle traditioner, men vores opskrifter er nye og det er 

vores bryggeri ogs¬. 

Smagen af vores ßl er kendetegnet ved balance og har-

moni. Vi vil gerne lave ßl, som er i harmonisk balance. 

Vi ßnsker at ßllet skal smages i dens naturlige situatio-

ner : P¬ cafeen, i haven, derhjemme, med vennerne eller 

blot alene. Derfor er det ogs¬ vigtigt, at  HB Bryg bruger 

naturlige og gode r¬varer til at brygge ßl af god kvalitet. 

Ïl tager tid og derfor skal vi give ßllet den tid det tager at 

nydes. 

HB Bryg vil ogs¬ ind imellem lave ßl, som skal smage af 

kontrast eller giv en spÞndende, positiv oplevelse. Disse 

ßl vil kun blive lavet i f¬ antal og efter kunstens regler af 

Det gamle h¬ndvÞrk. 

HB Bryg HolbÞk 

Ïnsker dig en rejse af  god smags oplevelseré 

Alt ßl bliver brygget og tappet p¬ HB Bryg i HolbÞk 


